MYHOTEL

MALMEDY

La coupe de Bulle

Mise en bouche de circonstance

Carpaccio de Coquille St-Jacques & foie gras poélé
Cru de champignons — noisette

Jus des sucs au vinaigre de Xéres & huile de colza - noisette.

Dos de cabillaud en crolte d’herbes
Topinambour - lardon - pousse d’épinard

Emulsion champagne
Emincé de biche rétie
Pomme de terre & truffe - chou-frisé - pomme
Jus « grand veneur » aux airelles
Déclinaison autour du chocolat

Crémeux chocolat noir & Blanc & agrumes

Sorbet Exotique

La soirée dansante animée par notre DJ
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