MYHOTEL

Tataki vom Lachs / Sesam / Meerrettich
Gemiise-Krokant

Teriyaki-Vinaigrette

Diinn aufgeschnittenes , Filet d’Anvers” vom Kalb, auf 54° Kerntemperatur gegart,
Radieschen-Pickles /,,Créme d‘Isigny” / Kapernédpfel / Krdutermayonnaise

Frittierte Brotstdbchen mit Parmesankdse

Scholle ,,Miillerin“, Crumble vom Ardenner Schinken
Griinkohl / junge Mé&hren / Riiben / Grenaille-Kartéffelchen

Emulsion von , Bellevaux“-Weizenbier

Supréme vom Perlhuhn
Spinat-Trofiette & Tomaten mit Speckwiirfeln / Austernpilzen

Mit Nuss-Senf und Sahne verfeinerter Jus aus den Kochsdften

Mille-Feuille mit Passionsfrucht / Kokosmilch / Limette

Mango-Gel

Destrukturierte Erdbeertorte



MYHOTEL

[t

Carpaccio vom hausgemachten Graved Lachs = 16,00 €

auf asiatische Art

Diinn aufgeschnittenes vom Kalb, auf 54° Kerntemperatur gegart, 16,00 €
Radieschen-Pickles /,,Créme d‘Isigny” / Kaperndpfel / Krdutermayonnaise

Frittierte Brotstéibchen mit Parmesankdse

Entenstopfleber nach Art des Hauses k4 20,00 €

Sesam / Zitrusfriichtekompott / Brioche

Belgischer Ossietra-Kaviar 10g 50,00 €

Blinis / Créme d‘Isigny

Rindertartar vom ,Weifs-Blauen Belgier” mit Entenleberwdirfeln 18,00 € vorspeisen

Triiffel-Vinaigrette

Tataki vom Lachs / Sesam / Meerrettich
Gemiise-Krokant

Teriyaki-Vinaigrette

Perlgerste / Kohlrabi Salpicon / Romanesco

Emulsion aus Kokosmilch & Zitronengras

Quinoasalat mit Gemiise, zerbrickelter Ziegenkdse

Rapsél mit Krdutern

23,00€ hauptgericht

15,00 €

16,00 €

14,00 €
Hauptgericht: 25,00 €

]

¥ Spezialitét Chef Lionel
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Scholle ,,Miillerin“, Crumble vom Ardenner Schinken 24,00 €
Griinkohl / junge Méhren / Riiben / Grenaille-Kartéffelchen

Emulsion von ,,Bellevaux“-Weizenbier

Gerdstete Jakobsmuscheln Vorspeise: 18,00 €
Linguinis in Tintenfischtinte / Tomate / Chorizo Hauptgericht: 25,00 €
Zitrusbutter

Waterzooi Meeresauflauf ‘J 26,00 €

"Lachs / Jakobsmuschel / Kabeljau"

Safrancreme

ot

Gegrilltes Angus-Rind 32,00 €

Alte Gemiisesorten aus der Pfanne — Pommes frites
Brauner Jus mit Triiffelbruch oder

brauner creme-Jus mit griinem Pfeffer

Supréme vom Perlhuhn 22,00 €
Spinat-Trofiette & Tomaten mit Speckwiirfeln / Austernpilzen

Mit Nuss-Senf und Sahne verfeinerter Jus aus den Kochsdften
Gefliigel & Scampi Verein 25,00 €

Gemiise - Wok - sautierter Reis

Gerducherte Nantua-Sauce

' Spezialitit Chef Lionel



MYHOTEL

Unsere Kdseauswahl von hier & anderswo

Mille-Feuille mit Passionsfrucht / Kokosmilch / Limette

Mango-Gel

I

In Samba-Bliiten marinierte Ananas i

-

=

Kalamansi-Creme / Zitronen- & Veilcheneis

Destrukturierte Erdbeertorte

Echte Dame Blanche

Drei Kugeln Eis oder Sorbet nach Wahl

g

12,00 €

11,00 €

12,00 €

12,00 €

10,00 €

9,00 €

Spezialitdt Chef Lionel
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Kasekrokette ,,Chimay”, junger Salat, Ardenner Schinken

Gemiisecremesuppe des Tages

Tomaten mit Mozzarella und Pesto & Grissini & italienischer Schinken

Fish & Chips

Linguine Bolognese

Gebratene Hiahnchenbrust / Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Zwei Kugeln Sorbet oder Eis

Brownies mit Nissen & Vanilleeis

Frischer Obstsalat



