MYHOTEL

Carpaccio von der Charentais-Melone / italienischer Schinken / 15,00 €
herzhafter Kréuter-Crumble / junger Salat

Salat von bunten Tomaten / Erdbeeren / Crema di balsamico / 14,00 €
Burrata / huile d’olive Ibraliva «Pesto»

Wellness Club: Marinierter Graved Lachs nach Art des Hauses 16,00 €

siifSe Senfcreme / Porree-Sprossen

Penne mit gebratenen Scampi / Chorizo / Zucchini 22,00 €

Gegrilltes Entrecéte ,La Bleu des Prés” / Kréuter-Taboulé 28,00 €

Pommes frites / Sauce Choron

Menu Hauptgerichte (fleisch oder fisch) 19,00€



MYHOTEL

Sie kénnen diese alleine geniefSsen oder mit der ganzen Tischgemeinschaft teilen!

16,00 €

Pipe d’Ardennes (lokale Dauerwurst-Spezialitiit)
Ardenner Wurst

Ardenner Schinken ,Salaisons Malmedy”

Bio-Kése ,,Le Malmedy” Ferme des Grandes Fagnes
Boudin Blanc (regionale WeifSwurst-Spezialitdit)

17,00 €

Parmaschinken
Coppa

Parmesan
Oliven-Tapenade
Grissini

15,00 €

Serrano-Schinken
Manchego
Chorizo

Oliven

Gefiillte Paprika

16,00 €

Toast mit iiber Buchenholz gerducherter Lachsforelle
Toast « Gerducherter forelle »
von GABRIEL in Malmedy



MYHOTEL

18,00 €
Vegetarische Friihlingsrollen
Friihlingsrollen mit Hiihnchen
Spiefse vom Peking-Huhn mit Fiinf-Gewdirze-Karamell & Sesam
Panierte Scampi — Sojasauce & siif3-saure Sauce
15,00 €

Accras de Morue (frittierte Stockfischbdllchen)

Frittierte Seezungen-Goujonnettes (diinne Fischfilet-Streifen) — Tartar-Sauce
Héhnchenfliigel mit exotischen Gewdirzen

Guacamole im Glas mit Garnele

12,00 €
5 Késesorten
Liitticher Sirup
Confit

9,00 €

4 Mini-Desserts
Kaffee oder Tee



MYHOTEL

Andalusische Gazpacho / Krduter-Taboulé

Geschalte graue Garnelen

Dinn aufgeschnittenes ,Filet d’Anvers” vom Kalb, auf 54° Kerntemperatur gegart,

Radieschen-Pickles / Sahne ,Créme d’Isigny” / Krdutermayonnaise

Frittierte Brotstabchen mit Parmesankase

Gegrilltes Lachsfilet

Kohlrabi / , Grenaille“-Kartoffelchen / Spargelspitzen / Sauce Vierge

Gebratenes Supréme vom Perlhuhn /

Chorizo / Zucchini / Salzkartoffeln / Emulsion von roter Paprika

Destrukturierte Erdbeertorte

Schokoladencreme ,Manjari”

Crumble / Himbeeren / Vanilleschaum



MYHOTEL

Diinn aufgeschnittenes ,Filet d’Anvers”vom Kalb, auf 54° 16,00€
Kerntemperatur gegart / Radieschen-Pickles / Sahne ,,Creme d‘Isigny“/
Kaperndpfel / Krdutermayonnaise / Frittierte Brotstdbchen mit Parmesankdse

Andalusische Gazpacho / Kréuter-Taboulé / Geschdlte graue Garnelen / 15,00 €
Pesto-0l

Carpaccio vom hausgemachten ,,Grav - Lack’s” nach asiatischer Art o 16,00 €
Salat von griinem Spargel / italienischer Schinken / Parmesanspcéine / 18,00 € als vorspeise
Truffe/o/ 23,00 € Hauptgericht
Rindertartar vom ,Weif3-blauen Belgier” mit italienischer Paprika 17,00 € Als vorspeise

22,00 € Hauptgericht

Carpaccio von bunten Tomaten / Cremesauce mit Gartenkrdutern 12,00 €

Salat von griinem Spargel / Mimosa-Ei / Tomate / Kréuter 15,00 €

Andalusische Gazpacho / Kréduter-Taboulé 14,00 €
Pestodl

' Spezialitiit Chef Lionel
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Gegrilltes Lachsfilet / Kohlrabi / Grenaille-Kartéffelchen /

Spargelspitzen / Sauce Vierge

Gebratene Rotbarbenfilets / Paella-Reis /

Sonnengemiise / Chorizo-Emulsion

Gegrilltes Angus-Rind / Carpaccio von bunten Tomaten /
Junger Salat / Parmesanspdne / Pommes frites /

Brauner Jus mit Triiffelbruch

Gebratenes Supréme vom Perlhuhn / Chorizo / Zucchini /

Salzkartoffeln / Emulsion von roter Paprika

22,00 €

24,00 €

Lt
=

32,00 €

22,00 €

' spezialitdt Chef Lionel
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Unsere Kdseauswahl von hier und anderswo 12,00 €

Destrukturierte Erdbeertorte 12,00 €

[0
i

In Samba-Bliiten marinierte Ananas / Kalamansi-Creme / ! 12,00 €

Zitronen- & Veilcheneis

Schokoladencreme ,Manjari“/ Crumble / Baiser / 11,00 €

Himbeeren / Vanilleschaum

Heimische Erdbeeren ,Melba” 10,00 €

Drei Kugeln Eis oder Sorbet nach Wahl 6,00 € duwo
9,00 € trio

Unsere Eissorten: Mandelmilch / Vanille / Zitrone / Veilchen / Cuberdon / Mokka

Unsere Sorbets: Passionsfrucht / Himbeere / Exotische Limette / Erdbeere

U spezialitdt Chef Lionel
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Kasekrokette ,,Chimay”, junger Salat, Ardenner Schinken

Carpaccio von der Charentais-Melone / italienischer Schinken /

herzhafter Krauter-Crumble / junger Salat

Tomaten mit Mozzarella und Pesto & Grissini & italienischer Schinken

Fish & Chips

Linguine Bolognese

Gebratene Hahnchenbrust / Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Zwei Kugeln Sorbet oder Eis

Brownies mit Nissen & Vanilleeis

Frischer Obstsalat



