MYHOTEL ;Toma l

cuisine immersive

Les mises en bouche des Chefs

« La Truite D’Ondenval au vert » - plat signature de Thomas,

I’expression de sa rencontre avec Nico inspiré par le biotope d’Ondenval

Sole de la mer du Nord farcie
Céleri-rave/champignon/noisette/wakamé/coque

Emulsion Chardonnay & coriandre

Le ris de veau :
A la flamme, topinambours de Yves, Croustillants , Truffes noires .

Jus réduis Truffé. Pommes dauphine
Croquant Amandes & noix de coco

Ananas/Agrumes/fruit de la passion/vanille

Sorbet Exotique

www.MYHOTEL.be www.TOMA-restaurant.be



