MYHOTEL

Mille-feuille Truite Saumonée fumée
Creme Isigny / ceuf de Hareng

Filet d’Anvers « Blanc-Bleu-Belge » cuit a 54°

Creme raifort/ champignon / Mayonnaise herbes/ vieux bruges

huile de roquette

Soupe de butternut et Panais
Huile de pépin de courge

Poelée de trofies tricolores
Aux pousses épinard & tomates
Emulsion « Grana Padano »

.be

15 €

14 €

10 €

16 €


https://myhotel.be/nl/evenementen/open-tijdens-krokusvakantie/
https://myhotel.be/wp-content/uploads/2020/09/CarteVin_myHotel_2020_page.pdf
https://myhotel.be/wp-content/uploads/2020/09/boissonA5_Aout_2020_page.pdf

MYHOTEL

Pavé de saumon roti au sel fumé
Mousseline de Bintje / lardons /salsifis sautés
Jus brun au bacon & huile de courge

Mignons de porcelet / coing/patate douce/pleurotes
Jus des sucs a I’ail & thym et Porto

Mousse chocolat/mousse praliné/nougatine/poire

Tarte a I'orange déstructurée

21€

20 €

11 €

10 €



MYHOTEL

Créeme potiron & croiitons

Emulsion noisette

Croquette au fromage de Chimay

& Jambon d’Ardennes

Blanc de poulet « Polder »
Compote / Frites / Jus des sucs

Fish & Chips / Gougeonettes de solettes frites

Brownies / glace vanille

Duo de sorbets ou glaces



