
 
Ziegenkäse-Pannacotta & Blumenkohl

Heringseier I Lachstatar I  Frühlingszwiebeln I Cashewnüsse
 ODER

Grüner-Spargel-Salat & Parmaschinken
Grana Padano-Späne & «Ibroliva» I Olivenöl-Vinaigrette I Trüffeltapenade

 
Filet vom Pollack mit gebratener Chorizo

Griechische Nudeln & gebratene Zucchini mit Knoblauch und Schnittlauch
Safran-Emulsion & Zitronenabrieb

 ODER
Geschmorte und glasierte belgische Schweinebrust vom « Brasvar 

Wok-Gemüse & gebratener Reis mit kleinem Gemüse 
Ingwer-Teriyakisoße

 
Komposition von Pistazie & roten Früchten

Pistazien-Financier I Vanillecreme I Rote Früchte
 ODER  

« Sablé breton », belgische Erdbeeren & Rhabarber
Unser Ardenner Quark I Limettensorbet

 MY MENÜ

3 GÄNGE 
39 €  -  ohne Getränke

60 € - mit Weinbegleitung

2 GÄNGE 
29 €  -  ohne Getränke

42 € - mit Weinbegleitung



 
• Ziegenkäse-Pannacotta & Blumenkohl                                                          17,50 €
   Heringseier I Lachstatar I Frühlingszwiebeln I  Cashewnüsse
  
• Hähnchen-Wraps Mais I gemischtes Rohgemüse I Aioli-Sauce   14  €
 
•  Grüner-Spargel-Salat & Parmaschinken    19 €
   Grana Padano-Späne & « Ibroliva »-Olivenöl-Vinaigrette I Trüffeltapenade

                 Vegetarisch 
• Poké Bowl mit Spargel & Räucherlachs         15,50 €          17,50 €
   Ponzu Mayonnaise & Kräuter I Avocado I Radieschen I Wakamé I Weißkohl I  Sesamöl         

             vorspeisen    hauptspeisen

             mit frites

• Rindertartar vom « Weiß-Blauen Belgier »       17 €                   22 €
   mit italienischer Paprika  
  
• Filet vom Pollack mit gebratener Chorizo                                                 22 €
   Griechische Nudeln & gebratene Zucchini mit Knoblauch und Schnittlauch

   Safran-Emulsion & Zitronenabrieb
  
 • Geschmorte und glasierte belgische Schweinebrust vom «Brasvar»    20 €
    Wok-Gemüse & gebratener Reis mit kleinem Gemüse I Ingwer-Teriyakisoße
  
• Gegrilltes belgisches Entrecôte     27 €
   Gemüse der Saison I Pommes frites I  Brauner Jus mit Trüffelbruch         
  
• Gebratene « Fregola Sarda » mit bunten Zucchini       16 €
   Oliven I Pesto I Pinienkerne I Parmesan I Passierte Tomaten

• Komposition von Pistazie & roten Früchten   13 €
   Pistazien-Financier I Vanillecreme I Rote Früchte                                                     
 
• «Sablé breton» belgische Erdbeeren & Rhabarber   12 €
   Unser Ardenner Quark I Limettensorbet

 MY MENU
 À table en terrasse

zwischen 12h und 14h


