MY MENU

Ziegenkase-Pannacotta & Blumenkohl
Heringseier | Lachstatar | Friihlingszwiebeln | Cashewnlisse

Griiner-Spargel-Salat & Parmaschinken
Grana Padano-Spane & «lbroliva» | Olivendl-Vinaigrette | Triiffeltapenade

Filet vom Pollack mit gebratener Chorizo
Griechische Nudeln & gebratene Zucchini mit Knoblauch und Schnittlauch
Safran-Emulsion & Zitronenabrieb

Geschmorte und glasierte belgische Schweinebrust vom « Brasvar

Wok-Gemiise & gebratener Reis mit kleinem Gemiise
Ingwer-TeriyakisoRRe

Komposition von Pistazie & roten Friichten
Pistazien-Financier | Vanillecreme | Rote Friichte

« Sablé breton », belgische Erdbeeren & Rhabarber
Unser Ardenner Quark | Limettensorbet

29 € - ohne Getranke 39 € - ohne Getranke
42 € - mit Weinbegleitung 60 € - mit Weinbegleitung
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A LA CARTE ..

Spezialitat vom Chef Lionel S~

Oi?;s Ziegenkase-Pannacotta & Blumenkohl
Heringseier | Lachstatar | Frihlingszwiebeln | Cashewnlsse

Tatar vom Rind « Blanc-Bleu-Belge » nach italienischer Art /

XD Makrelen-Chardonnay-Aufstrich
™% Knackiges Gemiise aus dem Garten & gerdstete Leinsamen

< o Griner-Spargel-Salat & Parmaschinken
Grana-Padano-Spane & «lbroliva» | Olivendl-Vinaigrette | Triiffeltapenade

© ¢ Gegrillter Porree & Confit - Auberginen-Kaviar
Vinaigrette & Senfsalat | Krautermayonnaise & Zitrusabrieb

Poke Bowl mit gerdauchertem Lachs | Ponzu-Mayonnaise & Krauter
Grlner Spargel | Avocado | Wakame | Radieschen | WeilRkohl | Sesam

Gebratenes Lachsforellenfilet | Speckwiirfel | Kartoffelkrapfen
Pliree und milchsauer vergorene Erbsen | CroQtons
Zitronengras-Buttersol3e
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Filet vom Pollack mit gebratener Chorizo
Griechische Nudeln & gebratene Zucchini mit Knoblauch und Schnittlauch
Safran-Emulsion & Zitronenabrieb

Gebratene Fregola Sarda mit Zucchini
Oliven | Pesto | Pinienkerne | Parmesan | Passierte Tomaten

@ Gegrilltes Angus-Rind | Geschmortes Sommergemdiise
Fritten | Fleischbriihe mit einem Hauch von Triiffel

Geschmorte und glasierte belgische Schweinebrust vom « Brasvar »
Wok-Gemlise & gebratener Reis mit Gemdse | Ingwer- TeriyakisolRe

Gebratene junge Ente | Apfel-Zwiebel-Chutney | Griiner Spargel
mit Parmesan Uiberbacken & Gnocchi | So3e mit gereiftem Balsamico-Essig

Variation von Kase aus Nah und Fern

< o In Samba-Bliiten marinierte Ananas | Kalamansi-Creme
Zitronen-Veilchen-Eis

Sushi Reis & Créme Chiboust” Wassermelone & Himbeeren
Kiwi-Gewlirz | Exotisches Sorbet

Komposition von Pistazie & roten Friichten
Pistazien-Financier | Vanillecreme | Rote Friichte

Sablé breton belgische Erdbeeren & Rhabarber
Unser Ardenner Quark | Limettensorbet

Kaffee oder Tee « Gourmande »
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MY MENU
KINDER

« Chimay » Kasekrokette
Junger Salati | Ardenner Schinken
ODER
Tomaten-Mozzarella

Fish & Chips
ODER
Gebratene Hihnchenbrust | Fritten | Apfelmus | Bratsof3e

Zwei Kugeln Sorbet oder Eis
ODER
Haselnuss-Brownies & Vanilleeis

2 GANGE 3 GANGE
15€ 20€
ohne Getranke ohne Getranke

Men nur fir Kinder unter 12 Jahren



