MYHOTEL

Kalte Kressesuppe

Korallenlinsen / gerducherte Forelle/ Isigny-Creme / Kurbiskerne

Crunch mit Foie Gras Mousse/ gerducherte Entenbrust

Rote-Bete-Pickles / Feigen-Wiirzpaste / Preiselbeeren

Seehecht / Pancetta
Risotto mit Knollensellerie & Babyleaf-Spinat

Champagner-Emulsion
Parmentier von Entenconfit
Wintergemuse

Rotweinsauce

Schokoladen-Crunch

Praliné / Passionsfrucht

Assoziation Mango / Litschi
Vanillebiskuit / Exotisches Sorbet
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MYHOTEL

Kalte Kressesuppe 16,00 €

Korallenlinsen / gerducherte Forelle/ Isigny-Creme / Kirbiskerne

Crunch mit Foie Gras Mousse/ geraucherte Entenbrust 17,50 €

Rote-Bete-Pickles / Feigen-Wiirzpaste / Preiselbeeren

Tartar von frischem Lachs nach thailandischer Art 17,00 €
Ingwer/ Frihlingszwiebeln/ Koriander/ Limette/ Soja/ Sesam 22,00 € Hauptspeise
Hirschkuh nach Gravlax-Manier 18,00 €

Confit aus Physalis & Zitrusfriichten / Meerrettich-Mayonnaise

Crackers & Tapioka-Perlen mit Tintenfischtinte

Ganselebertriffel & Pistazie " 2000€
Birnenkompott / Timut-Pfeffer & Grapefruit

Spekulatius-Crunch

Riben-Panna Cotta AV 15,00 €
Kompott aus Lauch & Zwiebeln / Spinatpesto

Krauterplatzchen & Pinienkerne

' Spezialitat unseres Chefkochs Lionel
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MYHOTEL

Avocadopiree / StuBkartoffel / Cajun-Gewtlirze
Riihrei & Gemiisetempura

Tomaten-Coulis

Seehecht / Pancetta
Risotto mit Knollensellerie & Babyleaf-Spinat

Champagner-Emulsion

Fischverliebtes Sauerkraut:
Lachs/ Seelachs/ Jakobsmuschel/ Herzmuscheln

Muschelsaft mit Wacholderbeeren

Parmentier von Entenconfit
Wintergemiuse

Rotweinsauce

Mignonetten vom Ibérico-Schwein, gebraten und lackiert
Kohlrabi-Mousseline
Salpicén aus Zucchini / Kohlrabi / Chorizo

Jus aus den Kochsaften mit Sherry / Honig / Soja

Gegrilltes Angus-Rind
Wintergemise / pommes frites

Braune Jus mit Triffelbruch

18,00 €

23,00 €
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0 26,00 €

25,00 €

27,00 €
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Y 32,00€

5 Spezialitat unseres Chefkochs Lionel
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MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo 13,00 €

Schokoladen-Crunch 11,00 €

Praliné / Passionsfrucht

Assoziation Mango / Litschi 12,00 €

Vanillebiskuit / Exotisches Sorbet

Wil

In Samba-Bliten marinierte Ananas / Kalamansi-Creme. i 12,00 €

Zitronen- & Veilcheneis

Zitronenkuchen Revisited 12,00 €
Café gourmand oder Tee gourmand 11,50 €
Champagne gourmand 18,00 €

™ Spezialitat unseres Chefkochs Lionel
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MYHOTEL

Kasekrokette ,Chimay”“ / junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Wraps Raucherlachs / Isigny-Creme / Kopfsalat

Fish & Chips

Gebratene Hahnchenbrust / Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlissen & Vanilleeis
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