MYHOTEL

Parmaschinken/Tomate/Parmesan-Crumble

Charentais-Melonengelee mit Basilikum

Mariniertes Lachs-Croquant ,,Gravlax”
Avocadocreme und Piment d‘Espelette

Limettenschalen

Kabeljau und Lachs nach Moqueca de Bahia-Art
Kokosmilch/Koriander/Tomate/Paprika
mit Gartengemuse

Krauterreis

Kalbsgrenadin mit gegrilltem Mais
Quinoa mit Sonnengemise

Bratensaft mit Shichimi Togarashi-Gewlirzen
Pavlova nach neuer Art mit roten Friichten
Bretonische Biskuits/Chiboust-Creme mit Aprikosen
Gegrillte Aprikosen und Nektarinen

Eisenkrautgelee mit Zitronenanklangen

Joghurteis
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MYHOTEL

Parmaschinken/Tomate/Parmesan-Crumble 17,00 €

Charentais-Melonengelee mit Basilikum

Mariniertes Lachs-Croquant ,,Gravlax” 18,00 €
Avocadocreme und Piment d’Espelette

Limettenschalen

Tartar von frischem Lachs nach thailandischer Art 17,00 €
Ingwer/ Frihlingszwiebeln / Koriander/ Limette / Soja / Sesam

(Als Hauptgericht Zuschlag von 5,00€)
Géanselebertriiffel & Pistazie i 20,00 €
Rhabarber Kompott / Timut-Pfeffer & Grapefruit

Spekulatius-Crunch

Salat mit griinem Spargel und farbigen Tomaten \Y4 17,00 €

Rucola / Grana Padano / Balsamico / Ibroliva-Olivendl

' Spezialitat unseres Chefkochs Lionel
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Risotto mit Safran und Sonnengemiise 18,00 €

Sauce Escabeche

Pollack und Lachs nach Moqueca de Bahia-Art 26,00 €
Kokosmilch / Koriander / Tomate / Paprika mit Gartengemdise

Krauterreis

Kabeljau-Steak und griiner Spargel 27,00 €

Espuma aus Kartoffeln. Parmesan mit Zitronenschalen

Kalbsgrenadin mit gegrilltem Mais 27,50 €
Quinoa mit Sonnengemtse

Bratensaft mit Shichimi Togarashi-Gewdirzen

Mignonetten vom Ibérico-Schwein, gebraten und lackiert 28,00 €
Kohlrabi-Mousseline
Salpicén aus Zucchini / Kohlrabi / Chorizo

Jus aus den Kochsaften mit Sherry / Honig / Soja

[

Gegrilltes Angus-Rind i 32,00 €
Frihlingsgemuse / pommes frites

Braune Jus mit Triffelbruch

5 Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be



MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo

Pavlova nach neuer Art mit roten Friichten
Bretonische Biskuits / Chiboust-Creme mit Aprikosen
Gegrillte Aprikosen und Nektarinen

Eisenkrautgelee mit Zitronenanklangen

Joghurteis

In Samba-Bliten marinierte Ananas / Kalamansi-Creme

Zitronen- & Veilcheneis

Zitronenkuchen Revisited

Café gourmand oder Tee gourmand

Champagne gourmand
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13,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

11,50 €

18,00 €
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W Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

Kasekrokette ,Chimay” / junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Wraps Raucherlachs / Isigny-Creme / Kopfsalat

Fish & Chips

Gebratene Hahnchenbrust / Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlssen & Vanilleeis
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Dieses Menii ist fiir Kinder unter 12 Jahren bestimmt.



