MYHOTEL

Buchweizenmiirbeteig / Pastinaken-Hummus / Marinierter Lachs als Graved Lachs

Porree- und Zitronendl

Roter Mangold & Pinienkerne / Rehschinken
Kasekrokette Tomme Vaudoise

Birnengelee / Birnenvinaigrette / Rapsol / Kurbiskernol

Gegrillter Adlerfisch / Bulgur mit alten Gemiisesorten

Leichte Creme ,Kurkuma / Zitronengras / Koriander / Zitronenblatt”

Steakhdappchen vom Wildschweinfrischling
Kandierte Kumquats / Griinkohl mit Speck / Mandelapfel

Brauner Bratensaft Val Dieu mit Preiselbeeren

Krokant ,Reinette-Apfel / Karamell mit gesalzener Butter / Haselnuss”

Vanilleeis mit Butter

Pistazien-Heidelbeer-Financier
Chibouste-Créme Vanille & Zitrone

Heidelbeersorbet

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gadnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Buchweizenmiirbeteig / Pastinaken-Hummus 17,50 €
Marinierter Lachs als Graved Lachs

Porree- und Zitronenol

Roter Mangold & Pinienkerne / Rehschinken 18,50 €
Kadsekrokette Tomme Vaudoise

Birnengelee / Birnenvinaigrette / Rapsdl / Kurbiskernol

Rindertartar vom , Weil3-Blauen Belgier” mit Entenleberwiirfeln 19,00 €
Triffel-Vinaigrette

(Als Hauptgericht : + 5,00 €)

Entenstopfleber & Weinbergpfirsich in diversen Formen ‘.j’ 22,00 €
in Portwein und Cognac mariniert
Quitten-Chutney & Schalotten

Quitten-Carpaccio & Zitronenthymia

Buchweizenmiirbeteig Y 16,00 €
Pastinaken Hummus / Mandeln
Kandierter Porree / Pastinake

Ol von gerduchertem Paprika / Granny-Smith Apfel

¥ Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gadnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Butternut-Ravioli gefillt mit Ziegenfrischkdse / Walnussen / Thymian 21,50 €

WeilRe Butter mit Walnussessig

Gegrillter Adlerfisch / Bulgur mit alten Gemisesorten 27,00 €

Leichte Creme ,,Kurkuma / Zitronengras / Koriander / Zitronenblatt”

Tournedos von gebratenen Lachs / Fenchel 26,00 €
Herzmuscheln / Scampi / Grenaille Kartoffeln
Knoblauch CroQtons

Krustentiercreme mit Pastis

Steakhappchen vom Wildschweinfrischling 27,00 €
Kandierte Kumquats / Griinkohl mit Speck / Mandelapfel

Brauner Bratensaft Val Dieu mit Preiselbeeren

Schmorbraten vom Rind, nach Grand-Veneur-Art 24,00 €
Herbstliches Gemiuise und Obst

Dauphine-Apfel

Gegrilltes Angus-Rind L 35,00 €
Herbstgemiise / pommes frites

Braune Jus mit Triffelbruch

5 Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gadnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo 13,00 €

Krokant , Reinette-Apfel / Karamell mit gesalzener Butter / Haselnuss” 12,00 €

Vanilleeis mit Butter
Pistazien-Heidelbeer-Financier 12,00 €
Chibouste-Creme Vanille & Zitrone

Heidelbeersorbet

In Samba-Bluten marinierte Ananas / Kalamansi-Creme ¥ 12,00 €

Zitronen- & Veilcheneis

Cheesecake mit Quark und Limettenschalen 12,00 €

Rund um die Johannisbeere

Café gourmand oder Tee gourmand 11,50 €

Champagne gourmand 18,00 €

™ Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gadnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Kasekrokette ,,Chimay” / junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Wraps Raucherlachs / Isigny-Creme / Kopfsalat

Fish & Chips

Gebratene Hiahnchenbrust / Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlissen & Vanilleeis

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gadnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



