MYHOTEL

Witte asperges
Mimosa ei / bieslook / crumble van spek

Espuma van hazelnoot

Carpaccio en halfgebakken zeebaars

Daslook / gegrilde courgettes / pickles van rode ajuin / citroen

Gebraden heilbotfilet
Risotto van fregola sarda met basilicum
Tuinbonen / bloemkool / romanesco

Tomatencoulis

Gekonfijte lamsschouder, 7 uur in de oven gegaard
Parmentier met erwten / gebraden witte asperges

Braadvocht met knoflook & tijm

De eerste aardbeien

Tiramisu stijl

Meringuette
Citroencréme / vlierbloesem

WWW. .be

De keuzes van het 3-gangen menu worden toegepast op de hele tafel vanaf 8 personen.



MYHOTEL

Witte asperges 17,00 €
Mimosa-ei / bieslook / crumble van spek

Espuma van hazelnoot

Carpaccio en halfgebakken zeebaars 18,00 €

Daslook / gegrilde courgettes / pickles van rode ajuin / citroen

Rundstartaar ‘BBB’ met blokjes foie gras 19,00 €

Vinaigrette met truffelschilfers

(+ 5,00 € als hoofdgerecht met frieten)

Foie gras van eend in zwarte sesamkorst gemarineerd in Porto en Cognac 23,00 € ey

Clementine uit Corsica / gember / brioche

Samossa “ricotta / zoete aardappel / verse kruiden” 16,50 € \/’
Tabouleh met kruiden

Dips met Isigny-créme / citroenrasp / bieslook

i

= Specialiteit van chef Lionel
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De keuzes van het 3-gangen menu worden toegepast op de hele tafel vanaf 8 personen.



MYHOTEL

Ragout van rigatoni / spinaziescheuten / broccolini 21,00 €

Pesto van rucola met walnoten / Pecorino

Geroosterde heilbotfile 26,00 €
Risotto van fregola sarda met basilicum
Tuinbonen / bloemkool / romanesco

Tomatencoulis

Geroosterde zeeduivel met gekonfijte look en rozemarijn 27,50 €
Gesauteerde schorseneren / coppa / croutons / tomatenblokjes

Grenaille-aardappelen

Braadvocht met rozemarijn

Gekonfijte lamsschouder, 7 uur in de oven gegaard 26,00 €
Parmentier met doperwten / geroosterde witte asperges

Braadvocht met look en tijm

Varkenslende « Brasvar » gelakt met oosterse kruiden 25,00 €
Mousseline van zoete aardappel / groentewok

Braadvocht met soja en sesam

Gegrild Angus-rundvlees 3500€

=/

Seizoensgroenten / frieten

Braadvocht met truffelschilfers

= Specialiteit van chef Lionel
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De keuzes van het 3-gangen menu worden toegepast op de hele tafel vanaf 8 personen.



MYHOTEL

De eerste aardbeien

Tiramisu stijl

Meringuette

Citroencréme / vlierbloesem

Krokante kokosnoot
Romig passievrucht / yuzu schuim

Exotische sorbet
Gemarineerde ananas met Samba-bloem

Kalamansi-créeme

Citroen- en viooltjesijs

Onze klassieke « Mille-feuille van Gianduja / vanille »

Verwenkoffie of —thee

« Champagne gourmand ! »

(Een glas Champagne met 4 minidesserts)

WWW.
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12,00 €

12,00 €

12,00 €

=t
=/
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12,00 €

12,00 €
11,50 €

18,00 €

= Specialiteit van chef Lionel

De keuzes van het 3-gangen menu worden toegepast op de hele tafel vanaf 8 personen.



MYHOTEL

“Chimay” kaaskroket

Jonge spruiten / ardeense ham

Tomaat mozzarella

Pesto / mesclun / grissini

Fish & Chips

Gebraden kipfilet / frietjes / compote / vleessap

Duo van sorbets of ijs

Brownies met hazelnoten & vanille ijs
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De keuzes van het 3-gangen menu worden toegepast op de hele tafel vanaf 8 personen.



