MYHOTEL

Croquant tartare espadon / ceuf de hareng / ceuf de caille

Mouillette créme d’Isigny & ciboulette

Carpaccio de magret de canard fumé / creme de foie gras

Nems de canard confit / jus des sucs a la moutarde de cassis

Pavé de Lieu jaune roti
Houmous de panais & citron vert / batonnets de légumes d’hiver

Beurre blanc au Chablis & cerfeuil

Ballottine de faisan aux pistaches
Embeurrée de chou-vert / pommes grenailles au thym

Jus brun au porto & poivre

Pavlova / créme noix de coco
Compoté de kiwi & citron vert

Sorbet exotique

Dacquoise noisette
Créme chiboust Praliné / crémeux chocolat

Creme chantilly Iégére a la vanille

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquant tartare espadon / ceuf de hareng / ceuf de caille 18,00 €

Mouillette creme d’Isigny & ciboulette

Carpaccio de magret de canard fumé / créeme de foie gras 19,00 €

Nems de canard confit / jus des sucs a la moutarde de cassis

Tartare de boeuf « Blanc / Bleu / Belge » aux dés de foie gras 19,00 €
Huile a la brisure de truffe

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites)

Foie gras de canard en cro(te de spéculoos 26,00 € @jﬁ

Compotée de raisins & Muscat de Rivesaltes

Pinsa comme a la montagne « Tartiflette » 18,00 €

Lardon / créme / pomme de terre / reblochon

Crémeuse de marrons / royale de céleri-rave 16,50 € \/”

Emulsion huile de noix

% Spécialité du Chef Lionel

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Panais et potimarron confit au four
Timanoix fondant & huile de courge

Crumble Sarrazin & marrons

Pavé de Lieu jaune roti
Houmous de panais & citron vert / batonnets de légumes d’hiver

Beurre blanc au Chablis & cerfeuil

Coquilles St-Jacques réties
Risotto au potimarron / pleurotes / Scarmoza fumée

Emulsion noisette

Ballottine de faisan aux pistaches
Embeurrée de chou-vert / pommes grenailles au thym

Jus brun au porto & poivre

Tomahawk de porc
Parmentier patate douce / poireaux grillés
Confit de myrtilles & vinaigre balsamique

Jus des sucs au Whisky « Bruichladdich »

Phalan d’Angus grillé
Légumes de saison / pommes frites

Jus des sucs a la brisure de truffe

Civet de biche fagon grand veneur
Légumes & fruits automnaux

Pommes Amandine
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.
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MYHOTEL

L'assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

Pavlova / créme noix de coco
Compoté de kiwi & citron vert

Sorbet exotique
Dacquoise noisette
Créme chiboust Praliné / crémeux chocolat

Creme chantilly légére a la vanille

Ananas mariné a la fleur de Samba / créme Kalamansi

Glace citron & violette

L'incontournable « Paris-Brest »

Glace noisette craquante

Café ou thé gourmand

Champagne gourmand
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
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18,50 €

Y Spécialité du Chef Lionel

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de fromage « Chimay »

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes

Créme de butternut

Cro(tons

Fish & Chips

Blanc de poulet réti

Frites / compote / jus de viande

Duo de sorbets ou glaces

Brownies aux noisettes & glace vanille
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



