MYHOTEL

Carpaccio von der Jakobsmuschel / Blutorangen

Timut-Pfeffer / Koriander / Ingwer / Pistazie

Roulade vom Antwerpener Filet, gegart bei 63°
WeilRkohlsalat nach japanischer Art & Sesam

Wasabi-Mayonnaise

Marmite "Kabeljau / Lachs / Miesmuscheln / Wakame"
Bulgur mit Karotten & Lauch

Kokosnuss- & Zitronengrascreme

Schwarze Schweinefleischmignons Portugies.
Austernpilze eryngii / StiRkartoffel
Polenta-Kroketten

Saft der Safte mit Armagnac & Pflaumen

Cheesecake weilRe Schokolade / Passionsfrucht

Granola-Krokant & Spekulatius

Mandelkeks / Sahne & Espresso-Gel

Mascarpone / Zitronenbaiser

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Carpaccio von der Jakobsmuschel / Blutorangen 19,00 €

Timut-Pfeffer / Koriander / Ingwer / Pistazie

Roulade vom Antwerpener Filet, gegart bei 63° 18,00 €
WeilRkohlsalat nach japanischer Art & Sesam

Wasabi-Mayonnaise

Rindertartar vom ,WeiR-Blauen Belgier” mit Entenleberwirfeln 20,00 €
Triffel-Vinaigrette

(Als Hauptgericht : + 5,00 €)
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Entenstopfleber in Sesamkruste 26,00 €
Mariniert in Porto und Cognac

Mango-Chutney / Brioche

Pinsa wie in den Bergen " Tartiflette " 18,00 €
Speck / Sahne / Kartoffel / Reblochon

Vegetarisch: Broccolini / Pesto / Rucola / Niisse 16,00 € \f

™ Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Spinat / Ricotta / Pinienkerne / gewiirfelte Butternussravioli 22,00 €

Schalotten-Brunnenkresse-Creme

Marmite "Kabeljau / Lachs / Miesmuscheln / Wakame" 28,00 €
Bulgur mit Karotten & Lauch

Kokosnuss- & Zitronengrascreme

Halbe Seezunge / Ganze Seezunge, gebraten 23,00€ /33,00 €
Selleriewurzel / Pilz / Haselnuss
Apfelkorken

Mit Champagner emulgierter Fumet

Schwarze Schweinefleischmignons Portugies 28,00 €
Austernpilze eryngii / StRkartoffel
Polenta-Kroketten

Saft der Safte mit Armagnac & Pflaumen

Enten-Confit / SURkartoffel-Parmentier 27,00 €

Knoblauch- und Thymiansaft
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Gegrilltes Angus-Rind 36,00 €
Saisonales gemise / pommes frites

Braune Jus mit Triffelbruch

® Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo 14,00 €

Cheesecake weilRe Schokolade / Passionsfrucht 12,00 €

Granola-Krokant & Spekulatius

Mandelkeks / Sahne & Espresso-Gel 13,00 €

Mascarpone / Zitronenbaiser
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In Samba-Bluten marinierte Ananas 12,00 €
Kalamansi-Creme

Zitronen- & Veilcheneis

Schwarzwalder Kirschtorte neu interpretiert 13,00 €
Café gourmand oder Tee gourmand 13,50 €
Champagne gourmand 18,50 €

™ Spezialitat unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Kasekrokette ,Chimay“

Junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Butternusscreme

Croutons

Fish & Chips

Gebratene Hahnchenbrust

Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlissen & Vanilleeis

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



