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Menu 3 services 
Carpaccio de coquille St-Jacques / oranges sanguines 

Poivre Timut / coriandre / gingembre / pistache 

Ou 

Roulade de filet d’Anvers cuit à 63° 

Salade de chou blanc à la japonaise & sésame 

Mayonnaise wasabi 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Marmite « cabillaud / saumon / moules / wakamé » 

Boulgour aux carottes & poireaux 

Crème coco & citronnelle 

Ou 

Mignons de porc noir Portugais 

Pleurotes eryngii / patate douce 

Croquettes de polenta 

Jus des sucs à l’Armagnac & pruneaux 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Cheesecake chocolat blanc / fruit de la passion 

Croquant granola & spéculoos 

Ou 

Biscuit amandes / crème & gel expresso 

Mascarpone / meringue citron 

 

 

37,00 € en 2 services  (entrée - plat ou plat - dessert) 

50,00 € avec la sélection des Vins 

47,00 € en 3 services hors boisson 

68,00 € avec la sélection des Vins 
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Carte du midi 
 

Les Entrées 

❖ Carpaccio de coquille St-Jacques / oranges sanguines    19,00 € 

Poivre Timut / coriandre / gingembre / pistache 

 

❖ Roulade de filet d’Anvers cuit à 63°      18,00 € 

Salade de chou blanc à la japonaise & sésame 

Mayonnaise wasabi 

 

❖ Tartare de bœuf « Blanc / Bleu / Belge » aux dés de foie gras   20,00 € 

Huile à la brisure de truffe 

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites) 

 

❖ Soupe de butternut        13,00 € 

Croquant pleurotes / noix / Comté 

 

❖ Pinsa comme à la montagne « Tartiflette »     18,00 € 

Lardon / crème / pomme de terre / reblochon 

Végétarien : Brocolini / pesto / roquette / noix     16,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Spécialité du Chef Lionel 
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Les Plats    

❖ Marmite « cabillaud / saumon / moules / wakamé »    28,00 € 

Boulgour aux carottes & poireaux 

Crème coco & citronnelle 

 
❖ Mignons de porc noir Portugais       28,00 € 

Pleurotes eryngii / patate douce 

Croquettes de polenta 

Jus des sucs à l’Armagnac & pruneaux 

 

❖ Phalan d’Angus grillé                         36,00 € 
Légumes de saison / pommes frites 

Jus des sucs à la brisure de truffe      

Les Desserts  

❖ Cheesecake chocolat blanc / fruit de la passion     12,00 € 

Croquant granola & spéculoos 

 

❖ Biscuit amandes / crème & gel expresso     13,00 € 

Mascarpone / meringue citron 

 

❖ Café ou thé gourmand        13,50 € 

 

❖ Champage gourmand        18,50 € 

 

 

 

 

 

Spécialité du Chef Lionel 
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Menu Enfant 

Croquette de fromage « Chimay »  

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes 

Ou 

Crème de butternut 

Croûtons 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 

Fish & Chips 

Ou 

Blanc de poulet rôti / frites / compote / jus de viande 

 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 
Duo de sorbets ou glaces 

Ou 

Brownies aux noisettes & glace vanille 

 
 

 
 

 
 
  

25,00 € en 3 services, hors boisson 

18,00 € en 2 services, hors boisson 

Ce menu est destiné aux enfants de moins de 12 ans 

 


