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          Dreigängiges Menü 

Creme aus weißem Spargel 
Flusskrebse mit Bärlauch 

Knusprig mit Cashewnüssen 

Oder 

Lackiertes Wachtelfilet mit Honig & Sesam 
Mousseline von Erbsen 

Cromesquis Geflügel / Speck / Schalotten 
Braune Jus mit orientalischen Gewürzen 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

Gegrillte Makrele mit Mandeln & Rauchsalz 
Gegrillter Lauch 

Kartoffelstampf "Charlotte" mit Kräutern & Zitrusfrüchten 
Reduzierter Fumet mit Zitrone "Kaffir" 

Oder 

Gebratenes Lamm 
Gegrillter weißer Spargel mit Kräutern & mildem Chili 

Risottokrokette mit Broccoli & Parmesan 
Braune Jus mit Rosmarin 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

Erdbeer-Pavlova mit Limette & Basilikum 
Erdbeer-Sorbet 

Oder 

Kombination Grapefruit & Kokosnuss 
Creme Joghurt / chiboust Zitrone & Ingwer 

 
37,00 € für 2 Gänge (Vorspeise – Hauptspeise oder Hauptspeise – Dessert) 

48,00 € mit Weinauswahl 

47,00 € für 3 Gänge (Getränke nicht enthalten) 

68,00 € mit Weinauswahl 

60,00 € für 4Gänge (Getränke nicht enthalten) 

87,00 € mit Weinauswahl 
4-Gänge-Menü von 18:30 bis 20:00 Uhr erhältlich 
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À la carte... 
 

 

Vorspeisen 

❖ Creme aus weißem Spargel       17,50 € 

Flusskrebse mit Bärlauch 

Knusprig mit Cashewnüssen 

 

❖ Lackiertes Wachtelfilet mit Honig & Sesam     19,00 € 

Mousseline von Erbsen 

Cromesquis Geflügel / Speck / Schalotten 

Braune Jus mit orientalischen Gewürzen 

 

❖ Rindertartar vom „Weiß-Blauen Belgier“ mit Entenleberwürfeln  20,00 € 

Trüffel-Vinaigrette  

(Als Hauptgericht : + 5,00 €)  

 

❖ Entenstopfleber in Sesamkruste      26,00 € 

Mariniert in Porto und Cognac   

Mango-Chutney / Brioche 

 

❖ Pinsa vegetarisch        16,00 € 

Broccolini / Pesto / Rucola / Nüsse    

 

 
 
 
 
 

 
 

 Spezialität unseres Chefkochs Lionel 
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Vegetarisches Hauptgericht 

❖ Spinat / Ricotta / Pinienkerne / gewürfelte Butternussravioli   22,00 € 

Schalotten-Brunnenkresse-Creme 

Fischgerichte 

❖ Gegrillte Makrele mit Mandeln & Rauchsalz     26,00 € 

Gegrillter Lauch 

Kartoffelstampf "Charlotte" mit Kräutern & Zitrusfrüchten 

Reduzierter Fumet mit Zitrone "Kaffir" 

 

❖ Halbe Seezunge / Ganze Seezunge, gebraten              23,00 € / 33,00 € 

Selleriewurzel / Pilz / Haselnuss 

Apfelkorken 

Mit Champagner emulgierter Fumet 

Fleischgerichte 

❖ Gebratenes Lamm        28,50 € 

Gegrillter weißer Spargel mit Kräutern & mildem Chili 

Risottokrokette mit Broccoli & Parmesan 

Braune Jus mit Rosmarin 

 

❖ Enten-Confit / Süßkartoffel-Parmentier      27,00 € 

Braune Jus mit Thymian 

 

❖ Gegrilltes Angus-Rind        36,00 € 

Saisonales gemüse / pommes frites 

Braune Jus mit Trüffelbruch 

 

 Spezialität unseres Chefkochs Lionel 
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Desserts  

❖ Unsere Käseauswahl von hier und anderswo     14,00 € 
 

❖ Erdbeer-Pavlova mit Limette & Basilikum     12,00 € 

Erdbeer-Sorbet 

 

❖ Kombination Grapefruit & Kokosnuss      12,00 € 

Creme Joghurt / chiboust Zitrone & Ingwer 

 

❖ In Samba-Blüten marinierte Ananas      12,00 € 

Kalamansi-Creme 

Zitronen- & Veilcheneis 

 

❖ Schwarzwälder Kirschtorte neu interpretiert     13,00 € 

 

❖ Café gourmand oder Tee gourmand      13,50 € 

 

❖ Champagne gourmand        18,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Spezialität unseres Chefkochs Lionel 
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Kindermenü 

Käsekrokette „Chimay“ 

Junger Blattsalat / Ardenner Schinken 

oder 

Tomaten-Mozzarella 

Pesto und Grissini 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 

Fish & Chips 

oder 

Gebratene Hähnchenbrust 

Pommes frites / Kompott / Fleischsaft 

 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 
Duo aus Sorbets oder Eiscreme 

oder 

Brownies mit Haselnüssen & Vanilleeis 

 
 

 
  

25,00 € für 3 Gänge, ohne Getränke 

18,00 € für 2 Gänge ohne Getränke 

 

Dieses Menü ist für Kinder unter 12 Jahren bestimmt. 


