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Merci de noter qu’à partir de 8 couverts, 

les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

Menu 3 services 
Tataki de saumon 

Mayonnaise wasabi / tempura d’avocat 

Salade croquante asiatique 

Ou 

Carpaccio de filet d’Anvers cuit à 54° 

Mimolette / champignon / noisette / pousses de moutarde frisée 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Maquereau snacké 

Mousseline d’artichaut / pommes grenailles & courgettes grillées 

Emulsion de tomates confites 

Ou 

Pavé de veau grillé 

Mousseline de carottes jaunes / pleurotes en persillade 

Frites de polenta 

Jus des sucs au Madère 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Macaron crème vanille / Grand Marnier 

Compotée de Mirabelles / glace lait d’amandes 

Ou 

Croustillant noix de Pécan 

Crème chocolat au lait & fruit de la Passion 

Glace Rocher & praliné 

37,00 € en 2 services  (entrée - plat ou plat - dessert) 

50,00 € avec la sélection des Vins 

47,00 € en 3 services hors boisson 

68,00 € avec la sélection des Vins 

60,00 € en 4 services hors boisson 

87,00 € avec la sélection des Vins 

Menu 4 services disponible de 18h30 à 20h00 
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les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

À la carte... 

 

Les  Entrées 

❖ Tataki de saumon        19,00 € 

Mayonnaise wasabi / tempura d’avocat 

Salade croquante asiatique 

 

❖ Carpaccio de filet d’Anvers cuit à 54°      18,00 € 

Mimolette / champignon / noisette / pousses de moutarde frisée 

 

❖ Foie gras en croûte de crumble de noisette     28,00 € 

Coings confits à la fleur d’hibiscus / anis étoilé / cannelle  

Caramel Xante « Poire & Cognac » 

 

❖ Carpaccio de cabillaud façon gravlax      20,00 € 

Betterave en diverses textures 

Crème aigre à la moutarde aux noix 

 

❖ Tartare de bœuf aux dés de foie gras & tartuffata    21,00 € 

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites) 

 

❖ Mille-feuille au chèvre à la gelée de pomme & poivre Sirawak   18,00 €                                                                 

Salpicon de topinambours & huile de courge  

 

 

 

 

 

Spécialité du Chef Lionel 
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les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

Le Plat végétarien 

❖ Croquette de Risotto au butternut & panais au comté    23,00 € 

Mousseline de butternut / légumes oubliés confits 

Emulsion à l’huile de noisette  
 

Les Poissons 

❖ Maquereau snacké        26,00 € 

Mousseline d’artichaut / pommes grenailles & courgettes grillées 

Emulsion de tomates confites 

 

❖ Sandre & chou choucroute       28,00 € 

Ecrasée de pomme de terre & ciboulette 

Beurre blanc légèrement moutardé       

Les Viandes 

❖ Pavé de veau grillé        28,50 € 

Mousseline de carottes jaunes / pleurotes en persillade 

Frites de polenta 

Jus des sucs au Madère 

 

❖ Ballottine de faisan farcie aux pistaches & abricots secs    29,00 € 

Mousseline de céleri-rave / embeurrée de chou vert 

Jus des sucs crémé au cognac & poivre noir 

 

❖ Cocotte de civet de Biche façon Grand Veneur     27,00 € 

Légumes & fruits automnaux / pommes Amandines 

 

❖ Phalan d’Angus grillé                         36,00 € 
Légumes de saison / pommes frites 

Jus des sucs à la brisure de truffe     
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Les Desserts  

❖ L’assiette de fromages d’ici et d’ailleurs      14,00 € 

 

❖ Macaron crème vanille / Grand Marnier     12,00 € 

Compotée de Mirabelles / glace lait d’amandes 

 

❖ Croustillant noix de Pécan       13,00 € 

Crème chocolat au lait & fruit de la Passion 

Glace Rocher & praliné 

 

❖ Ananas mariné à la fleur de Samba / crème Kalamansi     12,00 € 
Glace citron & violette 

❖ Tarte tatin revisitée        12,00 € 

Glace vanille 

 

❖ Café ou thé gourmand        13,50 € 

 

❖ Champagne gourmand        18,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spécialité du Chef Lionel 



 

   

 

www.MYHOTEL .be  

Merci de noter qu’à partir de 8 couverts, 

les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

Menu Enfant 

Croquette de fromage « Chimay »  

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes 

Ou 

Soupe de butternut 

Emulsion noisette / croûtons 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 

Fish & Chips 

Ou 

Blanc de poulet rôti 

Frites / compote / jus de viande 

 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 
Duo de sorbets ou glaces 

Ou 

Brownies aux noisettes & glace vanille 

 
 

 
  

25,00 € en 3 services, hors boisson 

18,00 € en 2 services, hors boisson 

Ce menu est destiné aux enfants de moins de 12 ans 


