MYHOTEL

Tartare de Truite fumée
Chou rave / pomme Granny-Smith / mayonnaise Yuzu
Raviole de butternut / mousse de truite aux noix

Croquant
Pastrami / Créme ricotta / confit oignons & airelles / feuille de blé
Jus des sucs au vinaigre Xéres & airelles

Filet de Daurade grise rétie
Risotto au céleri-rave / Enoki persillade
Emulsion a I’huile de truffe blanche

Mignons de Marcassin
Boulgour aux légumes oubliés / coings confits
Sauce poivre vert

Crémeux chocolat noir & blanc
Poire / streusel cacao / noix

Baba au Whisky & vanille
Clémentines roties
Créme yaourt grec / miel / amandes effilées
Glace Vanille au whisky Lambertus

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Tartare de Truite fumée
Chou rave / pomme Granny-Smith / mayonnaise Yuzu

Raviole de butternut / mousse de truite aux noix

Croquant

Pastrami / Créme ricotta / confit oignons & airelles / feuille de blé

Jus des sucs au vinaigre Xérés & airelles

Foie gras en cro(te de crumble de noisette
Coings confits a la fleur d’hibiscus / anis étoilé / cannelle

Caramel Xante « Poire & Cognac »

Carpaccio de cabillaud fagon gravlax
Betterave en diverses textures

Creme aigre a la moutarde aux noix

Tartare de boeuf aux dés de foie gras & tartuffata

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites)

Mille-feuille au chévre a la gelée de pomme & poivre Sirawak

Salpicon de topinambours & huile de courge

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

19,00 €

19,00 €
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28,00 €

20,00 €

21,00 €

18,00€ \/

i Spécialité du Chef Lionel

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de Risotto au butternut & panais au comté
Mousseline de butternut / légumes oubliés confits

Emulsion a I’huile de noisette

Filet de Daurade grise rotie
Risotto au céleri-rave / Enoki persillade

Emulsion a I'huile de truffe blanche

Sandre & chou choucroute
Ecrasée de pomme de terre & ciboulette

Beurre blanc légerement moutardé

Mignons de Marcassin
Boulgour aux légumes oubliés / coings confits

Sauce poivre vert

Ballottine de faisan farcie aux pistaches & abricots secs
Mousseline de céleri-rave / embeurrée de chou vert

Jus des sucs crémé au cognac & poivre noir

Cocotte de civet de Biche fagon Grand Veneur

Légumes & fruits automnaux / pommes Amandines

Phalan d’Angus grillé
Légumes de saison / pommes frites

Jus des sucs a la brisure de truffe
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.

23,00 €

28,00 €

28,00 €

29,00 €

29,00 €

27,00 €

36,00 €



MYHOTEL

L'assiette de fromages d’ici et d’ailleurs 14,00 €

Crémeux chocolat noir & blanc 12,00 €

Poire / streusel cacao / noix

Baba au Whisky & vanille 13,00 €
Clémentines roties
Créme yaourt grec / miel / amandes effilées

Glace Vanille au whisky Lambertus
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Ananas mariné a la fleur de Samba / créme Kalamansi 12,00 €

Glace citron & violette

Tarte tatin revisitée 12,00 €

Glace vanille
Café ou thé gourmand 13,50 €

Champagne gourmand 18,50 €

™ Spécialité du Chef Lionel
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de fromage « Chimay »

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes

Soupe de butternut

Emulsion noisette / croGtons

Fish & Chips

Blanc de poulet réti

Frites / compote / jus de viande

Duo de sorbets ou glaces

Brownies aux noisettes & glace vanille
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



