MYHOTEL

Asperges blanches belges
Huile ciboulette / mimosa d’ceufs / truite sasumonée fumée
Mayonnaise cresson

Carpaccio de phalan Holstein
Panna cotta burrata / condiment échalote & balsamique / roquette
Créme tomates confites / croquant Scarmoza fumée

Maigre / chou-fleur / crevettes grises
Pommes Darphin aux algues
Beurre blanc aux zestes de citron vert

Epaule d’agneau confite / crumble ail des ours
Couscous perlé / feves des marais / courgettes / pois chiche / ras el-hanout
Jus des sucs a I'ail & thym

Arlette fraise / chocolat blanc / citron vert
Sorbet fraise

lle flottante des caraibes
Ananas / coco/ Rhum

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Asperges blanches belges 21,00 €
Huile ciboulette / mimosa d’ceufs / truite saumonée fumée

Mayonnaise cresson

Carpaccio de phalan Holstein 19,00 €
Panna cotta burrata / condiment échalote & balsamique / roquette

Créme tomates confites / croquant Scarmoza fumée
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Foie gras en cro(te de crumble de noisette 28,00 €

Coings confits a la fleur d’hibiscus / anis étoilé / cannelle

Caramel Xanté « Poire & Cognac »

Carpaccio de cabillaud fagon gravlax 20,00 €
Betterave en diverses textures

Creme aigre a la moutarde aux noix

Tartare de boeuf aux dés de foie gras & tartuffata 21,00 €

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites)

Trilogie autour de I'asperge blanche : 20,00 € V

Soupe d’asperges
Tartare & ceuf mimosa

Panée comme une croquette

w Spécialité du Chef Lionel
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de Risotto au butternut & panais au comté
Mousseline de butternut / légumes oubliés confits

Emulsion a I’huile de noisette

Maigre / chou-fleur / crevettes grises
Pommes Darphin aux algues

Beurre blanc aux zestes de citron vert

Truite saumonée snackée
Mousseline de persil tubéreux
Accras aux poireaux

Beurre blanc au cresson

Epaule d’agneau confite / crumble ail des ours

23,00 €

29,00 €

27,00 €

28,00 €

Couscous perlé / feves des marais / courgettes / pois chiche / ras el-hanout

Jus des sucs a I'ail & thym

Joues de porc cuites a I'étouffée aux carottes
Sirop de Lieége & biere Val-Dieu

Pommes dauphines

Phalan d’Angus grillé
Légumes de saison / pommes frites

Jus des sucs a la brisure de truffe
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

26,00 €

36,00€ 2
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1 Spécialité du Chef Lionel

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

L'assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

Arlette fraise / chocolat blanc / citron vert

Sorbet fraise

lle flottante des caraibes

Ananas / coco / Rhum

Ananas mariné a la fleur de Samba / créeme Kalamansi

Glace citron & violette

Tarte tatin revisitée

Glace vanille

Café ou thé gourmand

Champagne gourmand

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

14,00 €

12,00 €

12,00 €
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12,00 €

=

12,00 €

13,50 €

18,50 €

' Spécialité du Chef Lionel

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de fromage « Chimay »

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes

Soupe de butternut

Emulsion noisette / cro(tons

Fish & Chips

Blanc de poulet réti

Frites / compote / jus de viande

Duo de sorbets ou glaces

Brownies aux noisettes & glace vanille
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



