MYHOTEL

Knusprige Makrelen-Rillette mit WeiBwein und Limettenschale

Tomatengelee und Piment d’Espelette

Charentais-Melone in verschiedenen Texturen

Italienischer Tiroler Speck / Rucola-Crumble

Gebratener Seeteufel mit Rosmarin
Chorizo-Zucchini-Risotto

Safransauce

Entenbrust mit gerésteten Pfirsichen
Kohrrabi mit griinen Bohnen
Dauphine-Kartoffeln mit StiRkartoffel und Thymian
Aprikosen-Pfirsich-Essigjus

Kombination aus dunkler Schokolade, fruchtigem Olivendl und Himbeeren

Stracciatella-Eis

Gerostete Aprikosen mit Bliitenhonig
Eisenkrautcreme / Zitronengel / Bretonisches Shortbread

Joghurteis

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Knusprige Makrelen-Rillette mit Weillwein und Limettenschale 19,00 €

Tomatengelee und Piment d’Espelette

Charentais-Melone in verschiedenen Texturen 18,00 €

Italienischer Tiroler Speck / Rucola-Crumble
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Foie Gras & Rhabarber-Kombination in verschiedenen Texturen 28,00 €
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Krautercrumble mit Pistazie und Zitrone

Hausgemachter marinierter Lachs-Gravlax nach asiatischer Art 20,00 €

Essiggurken / Gurke / Sesam / Wasabi / Ingwer

Italienisches Rindertatar 20,00 €

,Pesto / getrocknete Tomaten / gehobelter Parmesan / Pinienkerne

(+ 5,00 € fur ein Hauptgericht mit Pommes Frites)

Rinderherz mit Tomaten und Pastrami 19,00 €
Burrata Stracciatella mit Tomaten-Basilikum-Fleur de Sel

Knoblauch- und Rucola-Croutons / gereifter Balsamico

Bunte Tomaten / Tomatengelee 18,00 € V

Rettich / Ricotta und Pesto / Scrocchi
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= Spezialitit unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Reis mit Curry
Gemiuse der Sonne

Tomatencoulis

Gebratener Seeteufel mit Rosmarin
Chorizo-Zucchini-Risotto

Safransauce

Rotbarbe und Adlerfisch wie eine Bouillabaisse
Frihgemse & Babykartoffeln

Croutons und Rouille

Entenbrust mit gerdsteten Pfirsichen

Kohlrabi mit griinen Bohnen

Dauphine-Kartoffeln mit Stikkartoffel und Thymian

Aprikosen-Pfirsich-Essigjus

Iberisches Schweinefleisch
Polenta & Erbsen / gerosteter Spargel

Braune Saft mit Balsamico-Essig
Gegrilltes Angus-Rind

Saisonales gemise / pommes frites

Braune Jus mit Triffelbruch
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22,00 €

29,00 €

29,00 €

28,00 €

28,00 €
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36,00 €
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Spezialitit unseres Chefkochs Lionel
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Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo 14,00 €

Kombination aus dunkler Schokolade, fruchtigem Olivendl und Himbeeren 13,00 €

Stracciatella-Eis

Gerostete Aprikosen mit Bliitenhonig 12,00 €
Eisenkrautcreme / Zitronengel / Bretonisches Shortbread

Joghurteis
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In Samba-Bliuten marinierte Ananas 12,00 €
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Kalamansi-Creme

Zitronen- & Veilcheneis

Erdbeer-Rhabarber-Tiramisu 2.0 13,00 €

Walnuss-Brownie 12,00 €

Vanilleeis / Schlagsahne / Kakaostreusel

Café gourmand oder Tee gourmand 13,50 €

Champagne gourmand 18,50 €
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% Spezialitiit unseres Chefkochs Lionel
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Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Kasekrokette ,Chimay“

Junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Tomaten-Mozzarella mit Pesto

Rucola / Grissini

Fish & Chips

Gebratene Hihnchenbrust

Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlissen & Vanilleeis

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



