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Merci de noter qu’à partir de 8 couverts, 

les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

Menu 3 services 
Croquant de rillette de maquereau au vin blanc & zestes de citron vert 

Gelée de tomates & piment d’Espelette 

Ou 

Melon charentais en diverses textures 

Speck du Tyrol italien  / crumble de roquette 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Lotte rôtie au romarin 

Risotto au chorizo / courgettes 

Sauce safranée 

Ou 

Magret de canard & pêches rôties 

Chou rave & haricots verts 

Pommes dauphines à la patate douce & thym 

Jus des sucs au vinaigre abricot & pêche 

+++++++++++++++++++++++++++++++++++++++ 

Association chocolat noir, huile d’olive fruitée & framboise 

Glace Stracciatella 

Ou 

Abricots rôtis au miel de fleurs 

Crémeux verveine / gel citron / sablé breton 

Glace Yaourt 

39,00 € en 2 services  (entrée - plat ou plat - dessert) 

54,00 € avec la sélection des Vins 

49,00 € en 3 services hors boisson 

72,00 € avec la sélection des Vins 

62,00 € en 4 services hors boisson 

89,00 € avec la sélection des Vins 
 

Menu 4 services disponible de 18h30 à 20h00 
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les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

À la carte... 

Les  Entrées 

❖ Croquant de rillette de maquereau au vin blanc & zestes de citron vert  19,00 € 

Gelée de tomates & piment d’Espelette 

 

❖ Melon charentais en diverses textures      18,00 € 

Speck du Tyrol italien  / crumble de roquette 

 

❖ Association foie gras & rhubarbe en diverses textures    28,00 € 

Crumble aux herbes & pistache-citron 

 

❖ Saumon mariné gravlax à l’asiatique « maison »    20,00 € 

Pickles / concombre / sésame / wasabi / gingembre 

 

❖ Tartare de bœuf à l’italienne       20,00 €  

« Pesto / tomates confites / copeaux de parmesan / pignons de pin » 

(+ 5,00 € en plat accompagné de pomme frites) 

 

❖ Tomate Cœur de bœuf & pastrami      19,00 € 

Stracciatella de burrata à la fleur de sel tomate & basilic 

Croûtons ail & roquette / vieux balsamique 

 

❖ Tomates colorées / gelée de tomate      18,00 €    

Radis / Ricotta & pesto / Scrocchi 

 

                   

 

 

Spécialité du Chef Lionel 
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Merci de noter qu’à partir de 8 couverts, 

les choix du menu 3 services seront appliqués à l’ensemble de la table. 

Le Plat végétarien 

❖ Riz au curry façon paëlla       22,00 € 

Légumes du soleil 

Coulis de tomates  
 

Les Poissons 

❖ Lotte rôtie au romarin        29,00 € 

Risotto au chorizo / courgettes 

Sauce safranée 

 

❖ Rouget & Maigre façon bouillabaisse      29,00 € 

Légumes primeurs & pommes grenailles 

Croûtons & rouille       

Les Viandes 

❖ Magret de canard & pêches rôties      28,00 € 

Chou rave & haricots verts 

Pommes dauphines à la patate douce & thym 

Jus des sucs au vinaigre abricot & pêche 

 

❖ Longe de porc Ibérique        28,00 € 

Polenta & petit-pois / asperges rôties 

Jus des sucs au vinaigre Balsamique 

 

❖ Phalan d’Angus grillé                         36,00 € 
Légumes de saison / pommes frites 

Jus des sucs à la brisure de truffe    

Spécialité du Chef Lionel 
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Les Desserts  

❖ L’assiette de fromages d’ici et d’ailleurs      14,00 € 

 

❖ Association chocolat noir, huile d’olive fruitée & framboise   13,00 € 

Glace Stracciatella 

 

❖ Abricots rôtis au miel de fleurs       12,00 € 

Crémeux verveine / gel citron / sablé breton 

Glace Yaourt 

 

❖ Ananas mariné à la fleur de Samba / crème Kalamansi     12,00 € 
Glace citron & violette 

❖ Tiramisu fraise & rhubarbe revisité      13,00 € 

 

❖ Brownie aux noix        12,00 € 

Glace vanille / crème Chantilly / streusel cacao 

 

❖ Café ou thé gourmand        13,50 € 

 

❖ Champagne gourmand        18,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

Spécialité du Chef Lionel 
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Menu Enfant 

Croquette de fromage « Chimay »  

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes 

Ou 

Tomate Mozzarella au pesto 

Roquette / grissinis 

++++++++++++++++++++++++++++ 

 

Fish & Chips 

Ou 

Blanc de poulet rôti 

Frites / compote / jus de viande 

 

+++++++++++++++++++++++++++++ 

 
Duo de sorbets ou glaces 

Ou 

Brownies aux noisettes & glace vanille 

 
 

 
  

25,00 € en 3 services, hors boisson 

18,00 € en 2 services, hors boisson 

Ce menu est destiné aux enfants de moins de 12 ans 


