MYHOTEL

Mi-cuit de truite saumonée a la clémentine
Condiment pomme / courge / échalote
Houmous céleri rave & amandes
Huile de courge / croquant sarrasin

Magret de canard fumé
Panna cotta au foie gras & crumble bacon
Gel de coing / salade de blé & betterave rouge
Jus des sucs balsamique de coing & huile de noisette

Coquilles St-Jacques snackées
Topinambours / Coppa
Sauce Noailly-Prat & coriandre

Steak de cerf
Panais en diverses textures
Kumquats confits / beignet a la chataigne
Jus des sucs au café

Pomme / noisette / caramel

Tiramisu revisité Forét Noire

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Mi-cuit de truite saumonée a la clémentine 19,00 €
Condiment pomme / courge / échalote
Houmous céleri rave & amandes

Huile de courge / croquant sarrasin

Magret de canard fumé 20,00 €
Panna cotta au foie gras & crumble bacon
Gel de coing / salade de blé & betterave rouge

Jus des sucs balsamique de coing & huile de noisette
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Foie gras en cro(ite de spéculoos 28,00 €
Chutney coing / pomme & raisins

Caramel de cidre aux épices

Saumon mariné gravlax a la betterave rouge et nature 20,00 €

Pickles / concombre / moutarde douce sucrée

Tartare de boeuf & dés de foie gras a la brisure de truffes 21,00 €

(+5,00 € en plat accompagné de pomme frites)

Croquettes au canard confit / jus des sucs a 'orange 4 piéces / 16,00 €
Croquettes au ragodt de biche / gel et mayonnaise aux airelles 4 piéces / 16,00 €

Accompagné de salade de blettes / céleri-rave / dés de pomme / noix

Samossa “épinard / Feta / noisette / patate douce” 18,00 € V

Sauce yaourt & jeunes oignons / curcuma / paprika

=1 Spécialité du Chef Lionel
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Cocotte de butternut

Oignons rouges & champignons / chévre & noix

Coquilles St-Jacques snackées
Topinambours / Coppa

Sauce Noailly-Prat & coriandre

Lotte rotie

Risotto aux champignons & courges

Emulsion parmesan & jus des sucs a I’huile de noisette

Steak de cerf
Panais en diverses textures
Kumquats confits / beignet a la chataigne

Jus des sucs au café

Cocotte de civet de biche fagon Grand veneur

Légumes & fruits de saison

Ris de veau caramélisé
Mousseline de carottes / carottes colorées
Pommes dauphines

Jus des sucs aux épices d’orient

Phalan d’Angus grillé
Légumes de saison / pommes frites

Jus des sucs a la brisure de truffe
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.

22,00 €

29,00 €

29,00 €

32,00 €

28,00 €

33,00 € (plat)

25,00 € (entrée)

38,00 €



MYHOTEL

L'assiette de fromages d’ici et d’ailleurs

Pomme / noisette / caramel

Tiramisu revisité Forét Noire

Ananas mariné a la fleur de Samba / créeme Kalamansi

Glace citron & violette

Le « Pecan Pie » a la poire

Sorbet poire

Brownie aux noix

Glace vanille / créme Chantilly / streusel cacao

Café ou thé gourmand

Champagne gourmand
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,

14,00 €

12,00 €

13,00 €
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12,00 €

13,00 €

12,00 €

13,50 €

18,50 €

™ Spécialité du Chef Lionel

les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquette de fromage « Chimay »

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes

Creme de potiron

Emulsion noisette

Fish & Chips

Blanc de poulet réti

Frites / compote / jus de viande

Duo de sorbets ou glaces

Brownies aux noisettes & glace vanille

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



