MYHOTEL

Knuspriges Ardenner Brot / Makrelen-Rillettes / Salatherz

Heringskaviar / Forelleneier / Isigny-Sahne & Limette

Rinderfilet nach ,,Antwerpener Art” auf Vitello Tonnato Weise

Riesenkappern / Pinienkerne / Parmesan / Rucola

Scholle & weiRer Spargel nach flamischer Art

Drillinge (junge Kartoffeln) & Yuzu-Butter

Niedrigtemperatur-gegarte Lammshulter

Kartoffelstampf mit Barlauch / Saubohnen mit Bohnenkraut & Bratenjus

Mandel-Knusper / Erdbeere / Rhabarber
Oder
Matcha-WeiBe-Schokoladen-Creme / Granny Smith & Holunderbliite

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Knuspriges Ardenner Brot / Makrelen-Rillettes / Salatherz 21,00 €

Heringskaviar / Forelleneier / Isigny-Sahne & Limette

Rinderfilet nach ,,Antwerpener Art” auf Vitello Tonnato Weise 20,00 €

Riesenkappern / Pinienkerne / Parmesan / Rucola

Ganseleber / Charentais-Melone 29,00€ W

Rucola / Balsamico / Serranoschinken

Hausgebeizter Lachs ,,Gravlax” auf asiatische Art 21,00 €

Wasabicreme / marinierter Ingwer / Sesam

Rinder-Tatar auf italienische Art 21,00 €

(+ 5,00 € fiur ein Hauptgericht mit Pommes Frites)

Weiller Spargelsalat mit Barlauch 23,00 € \/’

Mimosa vom Ei / Senf / Schnittlauch

i

% Spezialitit unseres Chefkochs Lionel

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Linguine Primavera 24,00 €
Dicke Bohnen / Brokkoli / Zucchini / Kirschtomaten / Karotten

Erbsencoulis / Rducher-Scamorza-Schaum

Scholle & weiller Spargel nach flamischer Art 30,00 €

Drillinge (junge Kartoffeln) & Yuzu-Butter

Kabeljau in der Folie gegart 28,00 €
Thailandisches Basilikum / Limettenabrieb / Gartengemise
Rote-Curry-Emulsion

Safran-Reispilaw

Niedrigtemperatur-gegarte Lammshulter 28,00 €

Kartoffelstampf mit Barlauch / Saubohnen mit Bohnenkraut & Bratenjus

Gebratener Kalbsriicken im Tomatenmantel / Schalotten / Pinienkerne 29,00 €
Uberbackener griiner Spargel mit Parmesan / Drillingskartoffeln

Balsamico-Bratensaft

Karamellisiertes Kalbsbries 33,00 € (Haupt)
Karottenmousseline, bunte Karotten 25,00 € (vorsp)
Dauphine-Kartoffeln

Braune jus mit orientalischen Gewiirzen

Gegrilltes Angus-Rind 38,00 €
Saisonales gemise / pommes frites

Braune Jus mit Truffelbruch

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Unsere Kaseauswahl von hier und anderswo 14,00 €
Mandel-Knusper / Erdbeere / Rhabarber 12,00 €
Matcha-WeilRe-Schokoladen-Creme / Granny Smith & Holunderblite 12,00 €
In Samba-Bliuten marinierte Ananas 12,00 € i

Kalamansi-Creme

Zitronen- & Veilcheneis

Milchreis 12,00 €
Passionsfrucht-Karamell

Exotik-Sorbet

Walnuss-Brownie 12,00 €

Vanilleeis / Schlagsahne / Kakaostreusel

Café gourmand oder Tee gourmand 13,50 €

Champagne gourmand 18,50 €

[
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=t Spezialitit unseres Chefkochs Lionel
WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



MYHOTEL

Kasekrokette ,Chimay“

Junger Blattsalat / Ardenner Schinken

Tomaten & Burrata

Pesto / Rucola / Italienischer Schinken / Grissini

Fish & Chips

Gebratene Hihnchenbrust

Pommes frites / Kompott / Fleischsaft

Duo aus Sorbets oder Eiscreme

Brownies mit Haselnlissen & Vanilleeis

WWW. .be

Bitte beachten Sie, dass ab einer Anzahl von 8 Gedecken,
die Wahl des 3-Gdnge-Meniis auf den gesamten Tisch angewendet wird.



