MYHOTEL

Croquant pain ardennais / émietté de maquereau / cceur de laitue

Caviar de hareng / ceuf de truite / créme Isigny & citron vert

Mi-cuit de filet Anvers beeuf fagon Vitello Tonato

Caprons / pignon de pin / Parmesan / roquette

Plie & asperges blanches a la flamande
Pommes grenailles

Beurre yuzu
Epaule d’agneau confite a basse température
Ecrasé de pomme de terre & ail des ours
Féves des marais a la sarriette & jus des sucs

Croustillant amande / fraise / rhubarbe

Crémeux chocolat blanc Matcha / pomme granny & fleur de sureau
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Croquant pain ardennais / émietté de maquereau / coeur de laitue 21,00 €

Caviar de hareng / ceuf de truite / créme Isigny & citron vert

Mi-cuit de filet d’Anvers fagon Vitello Tonato 20,00 €

Caprons / pignon de pin / Parmesan / roquette
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Foie gras / melon Charentais 29,00 €

Roquette / balsamique / jambon Serrano

Saumon mariné gravlax a la betterave rouge et nature 20,00 €

Pickles / concombre / moutarde douce sucrée

Tartare de boeuf a l'italienne 21,00 €

(+5,00 € en plat accompagné de pomme frites)

Salade d’asperges blanches a I'ail des ours 23,00 € V

CEuf mimosa / moutarde / ciboulette
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



MYHOTEL

Linguine Primavera 24,00 €
Feves / brocolis / courgettes / tomates-cerises / carottes

Coulis de petit-pois / écume Scarmoza au bois de hétre

Plie & asperges blanches a la flamande 30,00 €
Pommes grenailles

Beurre yuzu

Paillotte de cabillaud / basilic Thai / zeste de citron vert / légumes du jardin 28,00 €
Emulsion curry rouge

Riz pilaf safrané

Epaule d’agneau confite a basse température 28,00 €
Ecrasé de pomme de terre & ail des ours

Feves des marais a la sarriette & jus des sucs

Longe de veau rotie en croute de tomate / échalotte / pignon de pin 29,00 €
Asperges vertes gratinées au Parmesan / pommes grenailles

Jus des sucs au vinaigre balsamique

Ris de veau caramélisé 33,00 € (plat)
Mousseline de carottes / carottes colorées 25,00 € (entrée)
Pommes dauphines

Jus des sucs aux épices d’orient

Phalan d’Angus grillé 38,00 €
Légumes de saison / pommes frites

Jus des sucs a la brisure de truffe

WWW. .be

Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.
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L'assiette de fromages d’ici et d’ailleurs 14,00 €
Croustillant amande / fraise / rhubarbe 12,00 €
Crémeux chocolat blanc Matcha / pomme granny & fleur de sureau 12,00 €
Ananas mariné a la fleur de Samba / créeme Kalamansi 12,00 € g

Glace citron & violette

Riz au lait 12,00 €
Caramel au fruit de la passion

Sorbet exotique

Brownie aux noix 12,00 €

Glace vanille / créme Chantilly / streusel cacao
Café ou thé gourmand 13,50 €

Champagne gourmand 18,50 €
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.
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Croquette de fromage « Chimay »

Jeunes pousses / jambon d’Ardennes

Tomates & burrata

Pesto / roquette / jambon italien / grissinis

Fish & Chips

Blanc de poulet réti

Frites / compote / jus de viande

Duo de sorbets ou glaces

Brownies aux noisettes & glace vanille
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Merci de noter qu’a partir de 8 couverts,
les choix du menu 3 services seront appliqués a I'ensemble de la table.



